
Ugarteche, Luján de Cuyo, Mendoza

Cosecha manual

10% racimo entero.

Maceración pre-fermentativa en frío: 2 
días.

Fermentación controlada (22º a 26˚)


18 meses en barrica francesa

ALC: 14.5

MERLOT 2019


15º

“Este vino es el reflejo de que la luz interior es más fuerte que 
cualquier grito experimentado, es la estrella de Noche Oscura, el que 

guió e ilumino nuestro camino”

@noche.oscura.wines


